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LA PRESSE FRAN¢AISE EN PARLE... - FRENCH PRESS REVIEW...
LA REVUE DU VIN DE FRANCE JUIN 2007 - SPECIAL MILLESIME 2006
ALOXE-CORTON
22 vins d®gust®s - 4 s®lectionn®s, dont : ALOXE-CORTON 1ER CRU ôLES FOURNIĉRESõ 2006, DOMAINE DU CHąTEAU GRIS
Vin not® entre 13 et 15/20 - Tout fruit, tout ÿamme, cet aloxe s®duira d¯s sa sortie. A boire dans les 6 ans.
CHABLIS
244 vins d®gust®s - 40 s®lectionn®s, dont : CHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2006, CHąTEAU DE VIVIERS
Vin not® entre 15,5 et 17/20 - On est conquis par ce vin puissamment charnu qui avance naturellement en bouche 
par une acidit® tr¯s þne mais bien pr®sente.
LA REVUE DU VIN DE FRANCE JUIN 2006
Les vins ¨ suivre :
CHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2005 - CHąTEAU DE VIVIERS  - ôDiscret, franc et þn, avec une belle attaque ®quilibr®e. 
Belle longueur.õ
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU 2005 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  - ôAttaque savoureuseõ

BOURGOGNE AUJOURDõHUI - JUIN/JUILLET 2006
CHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2005 - CHąTEAU DE VIVIERS

BOURGOGNE AUJOURDõHUI - AVRIL/MAI 2006
CHABLIS GRAND CRU ôLES BLANCHOTSõ 2004 - CHąTEAU DE VIVIERS

ôNez expressif, torr®þ®, avec des notes v®g®tales et des touches dõagrumes. La bouche est puissante, 
riche. Pour amateur de puissance.õ 
CHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2004 - CHąTEAU DE VIVIERS

ôNez gourmand et expressif  qui sõappuie sur les agrumes. Bouche ®l®gante avec du volume et de 
lõampleur, agr®ment®e par une þnale anis®e. Un vin au style þn et frais, promis ¨ un bel avenir.õ 
CHABLIS 1ER CRU ôLES VAILLONSõ 2004 - CHąTEAU DE VIVIERS 
BEAUNE 1ER CRU ôLES BRESSANDESõ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS

ôUn vin ¨ la trame ®paisse et ®toff®e, seulement p®nalis® aujourdõhui par une pointe de duret® en þnale. 
Des ar¹mes charmeurs sõexpriment au nez.õ 
BOURGOGNE AUJOURDõHUI - FEVRIER/MARS 2006
ôLa Maison Lup®-Cholet d®veloppe toute une gamme de vins de la C¹te de Nuits et de Beaune en ®tant 
de plus en plus exigeante au niveau qualitatif.õ
POMMARD 1ER CRU ôLES ARVELETSõ 2003 - MAISON LUP£-CHOLET

BOURGOGNE AUJOURDõHUI - AOUT/SEPTEMBRE 2006
BOURGOGNE ôCLOS DE LUP£õ 2004 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS

BOURGOGNE AUJOURDõHUI - OCTOBRE/NOVEMBRE 2006
CORTON GRAND CRU 2004

BOURGOGNE AUJOURDõHUI - DECEMBRE/JANVIER 2007
CLOS-DE-VOUGEOT GRAND CRU 2004
NUITS-SAINT-GEORGES BLANC ôLES TERRASSES DU CHąTEAUõ 2004 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS

NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU 2004 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS

NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS

GUIDE GILBERT ET GAILLARD 2007
CHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2003 - CHąTEAU DE VIVIERS 87/100
ôRobe jaune clair, reÿets verts. Nez classique dõagrumes et de ÿeurs blanches. En bouche, un vin ample, 
rond, puissant et ®volutif. Les ar¹mes, o½ dominent les ÿeurs, persistent longuement. Belle bouteille.õ

TAST PRO - BETTANE & DESSEAUVE - JANVIER 2007
ALOXE-CORTON 1ER CRU ôLES FOURNIĉRESõ 2004 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS

Toujours ce poivron de type cabernet franc, avec une r®elle pr®cision dans la d®þnition du corps et du 
tannin.
ALOXE-CORTON 1ER CRU ôLES FOURNIĉRESõ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS

Notes de marc de raisin et de chocolat ¨ la griotte, adroitement viniþ®.
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GAULTMILLAU 2006
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU ôCHąTEAU GRISõ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  90/100
CHABLIS GRAND CRU ôLES BLANCHOTSõ 2003 - CHąTEAU DE VIVIERS  90/100
ALOXE-CORTON 1ER CRU ôLES FOURNIĉRESõ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  89/100
CHABLIS 1ER CRU ôLES VAILLONSõ 2003 - CHąTEAU DE VIVIERS  89/100
SAVIGNY-LĉS-BEAUNE ôLES PICOTINSõ - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  89/100
BOURGOGNE ôCLOS DE LUP£õ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  88/100
NUITS-SAINT-GEORGES BLANC ôLES TERRASSES DU CHąTEAUõ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  88/100
CHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2003 - CHąTEAU DE VIVIERS  88/100

GUIDE HACHETTE DES VINS 2007
NUITS-SAINT-GEORGES 2003 
1 Etoile Î POMMARD 1ER CRU ôLES RUGIENSõ 2003
GUIDE HACHETTE DES VINS 2006
1 Etoile Î CHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2003 - CHąTEAU DE VIVIERS 
1 Etoile Î CHABLIS GRAND CRU ôLES BLANCHOTSõ 2003 - CHąTEAU DE VIVIERS
CHAMBERTIN GRAND CRU 2003 - LUP£-CHOLET
NUITS-SAINT-GEORGES BLANC ôLES TERRASSES DU CHąTEAUõ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS 
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU ôCHąTEAU GRISõ 2002 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS 

CITATIONS DANS LES GUIDES ET M£DAILLES
QUOTATIONS IN THE GUIDES AND AWARDS

GUIDE DUSSERT-GERBER 2006
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS ôCe vin est charnu et concentr®.õ
GUIDE REVUE DU VIN DE FRANCE 2006 - CLASSEMENT DES MEILLEURS VINS DE FRANCE

CHABLIS GRAND CRU ôLES BLANCHOTSõ 2003 - CHąTEAU DE VIVIERS 8/10

20ĉME CONCOURS DES VINS DE CHABLIS - 26 NOVEMBRE 2005
M®daille dõOr  CHABLIS GRAND CRU ôLES BLANCHOTSõ 2003 - CHąTEAU DE VIVIERS 

CONCOURS GENERAL AGRICOLE DE PARIS 2007
M®daille dõOr CHABLIS 2005 - CHąTEAU DE VIVIERS

M®daille dõOr CHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2005 - CHąTEAU DE VIVIERS

M®daille dõOr ALOXE-CORTON 1ER CRU ôLES FOURNIĉRESõ 2004 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS

CONCOURS GENERAL AGRICOLE DE PARIS 2006
M®daille dõArgent ALOXE-CORTON 1ER CRU ôLES FOURNIĉRESõ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS

DECANTER TROPHY 2006
CHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2004 - CHąTEAU DE VIVIERS - SILVER
NUITS-SAINT-GEORGES BLANC ôLES TERRASSES DU CHąTEAUõ 2004 -DOMAINE DU CHąTEAU GRIS - SILVER

51ĉME CONCOURS DES GRANDS VINS DE FRANCE MąCON - 16 AVRIL 2005
M®daille dõOr CHABLIS GRAND CRU ôLES BLANCHOTSõ 2003 - CHąTEAU DE VIVIERS

M®daille dõArgent CHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2003 - CHąTEAU DE VIVIERS

52ĉME CONCOURS DES GRANDS VINS DE FRANCE MąCON - 22 AVRIL 2006
M®daille dõArgent CHABLIS 1ER CRU ôLES VAILLONSõ 2004 - CHąTEAU DE VIVIERS

CARNETS DE DEGUSTATION DE LA REVUE DU VIN DE FRANCE - 12 SEPTEMBRE 2005
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  8/10
ALOXE-CORTON 1ER CRU ôLES FOURNIĉRESõ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  7,5/10
BOURGOGNE ôCLOS DE LUP£õ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  7/10
CARNETS DE DEGUSTATION DE LA REVUE DU VIN DE FRANCE - 27 MAI 2005
CHABLIS GRAND CRU ôLES BLANCHOTSõ 2004 - CHąTEAU DE VIVIERS  7/10
CHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2004 - CHąTEAU DE VIVIERS   7/10
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ANGLETERRE

DECANTER - FEBRUARY 2007 
DECANTER AWARD WINNER ÎÎÎÎÎ VOLNAY 1ER CRU ôLES SANTENOTSõ 2004 - LUP£-CHOLET 
Very scented and ÿoral on the nose with admirable purity. Restrained yet elegant fruit, pure and 
fresh. Very drinkable and very attractive. 3-8 years.
ôThe best wines had all the classic hallmarks of  Volnay ð aromatic charm ; that lovely, 
scented, ÿoral Pinot fruit on the nose ð that make it such a fantastic villageõ. Stephen Brook
RE C O M M E N D E DÎÎÎPOMMARD 1ER CRU ôCLOS MICAULTõ 2004 - LUP£-CHOLET 
Ripe herbs, red fruits, fresh crushed fruit style. Excellent freshness and fruit, juicy, long, þne 
tannic structure. Up to 5 years. - 16/20
DECANTER - JANUARY 2007 
SPECIAL EDITION : KEY PLAYERS IN NUITS-SAINT-GEORGES ... 
Lup®-Cholet is best known for its 3.5 ha monopole Nuits vineyard called Ch©teau Gris.
DECANTER - MARCH 2006 
HIGHLY RECOMMENDEDÎÎÎÎCHABLIS 1ER CRU ôLES VAILLONSõ 2004 - CHąTEAU DE VIVIERS  17,75/20
RECOMMENDEDÎÎÎCHABLIS 1ER CRU ôLES VAUCOPINSõ 2004 - CHąTEAU DE VIVIERS  14,75/20
DECANTER - NOVEMBER 2005  
RE C O M M E N D E DÎÎÎGEVREY-CHAMBERTIN 2003 - LUP£-CHOLET  15,33/20
DECANTER - AUGUST 2005  
RECOMMENDEDÎÎÎCHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU ôLA MALTROIEõ 2002 - LUP£-CHOLET  16/20
DECANTER - FEBRUARY 2005  
RE C O M M E N D E DÎÎÎMEURSAULT 2002 - LUP£-CHOLET  15,75/20
RE C O M M E N D E DÎÎÎMEURSAULT ôCLOS DU CROMINõ 2002 - LUP£-CHOLET  15,25/20

ETATS-UNIS

BURGHOUND.COM - ALLEN MEADOWS - JANUARY 2007 
NUITS-ST-GEORGES 1ER CRU ôCHąTEAU GRISõ 2005 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS

A very fresh and expressive nose featuring mostly red fruit and obvious mineral notes leads to 
edgy and nervous middle weight ÿavors that possess good detail and punch on the linear þnish. 
This offers plenty of  character.
NUITS-ST-GEORGES 1ER CRU ôCHąTEAU GRISõ 2004 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS

An elegant and exceptionally pure high-toned red pinot fruit nose merges into rich, full and 
energetic ÿavors that possess an attractive underlying tension and plenty of  punch on the mineral-
infused þnish.

PAYS-BAS
PERSWIJN - MARCH 2007
SAINT-AUBIN 2004 13pnt
Licht gerijpt, citrus, mist wat diepte en structuur, zuren, toast, niet groot.
CHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU ôMORGEOTõ 2002 Verder geproefd
MEURSAULT 2004 14 pnt
Slanke stijl, wat meer zuren en bitters, minder vet ook, mineralen, stevigeheid.
MEURSAULT 1ER CRU ôLES CHARMESõ 2004 16 pnt
Breed en krachtig, honing, boter, perzik, veel diepte en intensiteit, hout, vanille, 
toast.
BEAUNE 1ER CRU ôCLOS DES MOUCHESõ 2001 16 pnt
Boterig en krachtig, licht gerijpt, mineralig, bitter, citrus, compact, subtiel 
houtgebruik.
SAINT-ROMAIN 2004 14,5 pnt
Perzik en peer, limoen en citrus, open, sappig, wit fruit, iets licht, prettig.
CORTON-CHARLEMAGNE GRAND CRU 2003 16 pnt
Honing en peer, perzik en wat citrus, bitter en grapefruit, mineralen, þnesse, 
iets ontwikkeld.
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DANEMARK
VINBLADET - OC TOBER/NOVEMBER 2006
BOURGOGNE PINOT NOIR SAINT MAYOL 2004 - LUP£-CHOLET
EKSTRA BLADET - OCTOBER 2006
BOURGOGNE PINOT NOIR SAINT MAYOL 2004 - LUP£-CHOLET
FYENS STIFTSTIDENDE - OCTOBER 2006
BOURGOGNE PINOT NOIR SAINT MAYOL 2004 - LUP£-CHOLET 
MORGENAVISEN JYLLANDS-POSTEN - OCTOBER 2006
BOURGOGNE PINOT NOIR SAINT MAYOL 2004 - LUP£-CHOLET
POLITIKEN - SEPTEMBER 2006
BOURGOGNE ROUGE 2004 - LUP£-CHOLET

R£PUBLIQUE TCHĈQUE
VINO & STYL - JULY 2006
NUITS-SAINT-GEORGES BLANC ôLES TERRASSES DU CHąTEAUõ 2002 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  89/100
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU 2000 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  88/100
CHABLIS GRAND CRU ôLES BLANCHOTSõ 2002 - CHąTEAU DE VIVIERS  87/100
CHABLIS 1ER CRU ôLES VAILLONSõ 2003 -  CHąTEAU DE VIVIERS  86/100

BELGIQUE
AMBIANCE - OCTOBER 2005
TOP 5 DES BOURGOGNES ROUGES A MOINS DE 10 ˔
BOURGOGNE ôCLOS DE LUP£õ 2003 - LUP£-CHOLET  80,90/100
TOP 10 PINOT NOIR DE PLUS DE 25 ˔
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  84,65/100
TOP 10 CHARDONNAY A PLUS DE 25 ˔
NUITS-SAINT-GEORGES BLANC ôLES TERRASSES DU CHąTEAUõ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS  84,46/100

BILL NANSON - MARCH 2005
BOURGOGNE ôCLOS DE LUP£õ 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS
ôSweet, ripe fruit - really good balance and length - surprisingly good length. Fresh and very interesting.õ
BOURGOGNE ôCLOS DE LUP£õ 2002 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS
ôThereõs good concentration and texture balanced by grippy tannin and good acidity. Another nice wine.õ
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU 2003 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS
ôA lovely nose, good fat but really excellent fruit and a nice texture to boot. Good-plus length.õ
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU 2002 - DOMAINE DU CHąTEAU GRIS
ôNice sweet fruit on the nose. Broad and interesting palate with good length, good wine.õ

WWW.BURGUNDY-REPORT.COM

SAINT-AUBIN 2004 - LUP£-CHOLET  84 points 
ôHeavy, quite sweet fruit on the nose. The palate starts ripe but the mid taste is light and green 
with some oak showingõ.
CHABLIS 1ER CRU ôLES VAILLONSõ 2004 - CHąTEAU DE VIVIERS  84 points 
ôFat feel to the nose with a touch of  oak. There is a lack of  fruit on the mid palate although the 
þnish has more depth and crispness.õ
CHABLIS 2004 - CHąTEAU DE VIVIERS  88 points 
ôFresh, ÿinty, apple and melon. Sweet fruit on the palate balanced by minerally freshness.õ
BOURGOGNE CHARDONNAY ôCOMTE DE LUP£õ 2004 - LUP£-CHOLET  83 points 
ôLight fruit. The palate lacks balance with mid sweetness.õ

WWW.VINTAGEINTELLIGENCE.COMANGLETERRE APRIL 2006 
TASTED BY : CHARLES METCALFE - DEREK SMEDLEY MW - ROBERT JOSEPH


